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Stownik

Hotele i zakwaterowanie

check-in- zameldowanie (w hotelu)
check-out- wymeldowanie (z hotelu)
reservation- rezerwacja

vacancy- wolny pokéj

to book- zarezerwowac

to check in- zameldowac sie

to check out- wymeldowac sie

to pay the bill- zaptaci¢ rachunek

to stay at a hotel- zatrzymac sie w hotelu

Infrastruktura hotelowa

bar- bar

car park- parking

corridor- korytarz

fire escape- wyjscie ewakuacyjne
games room- salon gier

gym- sifownia

laundry service- ustugi pralnicze

lift- winda

lobby- hol

reception- recepcja

restaurant- restauracja

room service- obstuga pokojowa
sauna- sauna

swimming pool- basen

Rodzaje pokojow

single room- pokdj jednoosobowy
double room- pokdj dwuosobowy
twin room- pokdj z dwoma tézkami
triple room- pokdj trzyosobowy
suite- apartament

Personel hotelowy

manager- kierownik
housekeeper- kierownik stuzby pieter
receptionist- recepcjonista
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room attendant- pracownik obstugi hotelowej
chambermaid- pokojowka
doorman portier- porter bagazowy

Elementy wyposazenia pokoju

air conditioning- klimatyzacja

bath wanna en-suite bathroom- przylegta tazienka
internet access- dostep do internetu

minibar- minibar

safe- sejf

shower- prysznic

Inne przydatne stowa

fire alarm- alarm pozarowy
laundry- pralnia

room key- klucz do pokoju
room number- numer pokoju
wake-up call- budzenie

Stowa opisujgce zywnos¢

fresh- Swiezy

mouldy- splesniaty

off- przeterminowany, nieswiezy

rotten- zgnity stale czerstwy (dotyczy chleba lub ciast)
stale czerstwy (dotyczy chleba lub ciast)

Ponizsze stowa moga by¢ uzyte do opisywania owocéw:
juicy-soczysty
ripe-dojrzaty

unripe-niedojrzaty

Mieso mozna opisaé przy pomocy ponizszych okreslen:
tender-miekkie

tough-twarde

over-done lub over-cooked-przegotowane, zbyt mocno usmazone

under-done-niedogotowane, niedopieczone

Ponizej znajdujg sie niektore stowka, ktére mogg by¢ uzyte do opisywania smaku jedzenia:
bland-mdty

delicious-pyszny
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horrible-okropny
poor-kiepski
salty-stony
sickly-mdlacy
sweet-stodki
sour-kwasny

tasty-smaczny

Ponizsze stowa mogg sie przydac¢ w opisywaniu curry lub ostrego jedzenia:
spicy lub hot-ostry
mild-tagodny

Sposoby gotowania

to bake-piec (bez dodawania ttuszczu- chleb, ciasto, warzywa itp.)
to boil-gotowac

to fry-smazyc

to grill-upiec na grillu

to roast-piec (mieso itp.)

to steam-gotowac na parze

Positki

breakfast-sniadanie

lunch-lunch

tea-podwieczorek (lekki positek spozywany zwykle okoto 16:00- 17:00)
dinner-obiad (gtéwny ciepty positek dnia jedzony wieczorem)
supper-kolacja (lekka przekgska spozywana péznym wieczorem)

to have breakfast-jes¢ sniadanie

to have lunch-jes¢ lunch

to have dinner-jes¢ obiad (gtéwny ciepty positek dnia jedzony wieczorem)

Inne przydatne stowa

ingredient-sktadnik

recipe-przepis

to cook-gotowac

to lay the table lub to set the table-nakrywa¢ do stotu
to clear the table-posprzatac ze stotu

to come to the table-usigs¢ przy stole

to leave the table-odejs¢ od stotu

to wipe the table-zetrzec ze stotu

to prepare a meal-przygotowywac positek
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